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Am Rande der Stadt, direkt am Grof3en Teich inmitten des Kurparks, liegt
unser Restaurant ZeitGeist. Hier treffen sich Menschen, um sich kulinarisch

verwohnen zu lassen und einen unvergesslichen Abend zu erleben.

Unsere Kiiche ist gepragt von frischen, unverfalschten Geschmacksnoten.
Die Zutaten stammen aus der Region und werden saisonal verwendet. Die
Speisekarte bietet eine Auswahl an regionalen Gerichten, die mit viel Liebe

zum Detail zubereitet werden.

Lassen Sie sich von unseren kulinarischen Kostlichkeiten verzaubern und
erleben Sie einen Restaurantbesuch, der Ihnen noch lange in Erinnerung

bleiben wird.

Ihr Team des ZeitGeist

Association
Mondiale de la

Gastronomie

Bailliage d “Allemagne
(Hessen)
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NOSE TO TAIL

Unser Liebling, der Klassiker.
Wild aus dem Westerwald, nachhaltig.

,Nose To Tail” Reh oder Wildschwein.

Je nach Verflgbarkeit
Wir verarbeiten das ganze Tier und bieten es in Teilen an.
Mit Creme von der Kerbelknolle, Pommes Pont Neuf und feiner

Sherry-Rahmsauce 3/5/6/7/1
44,00
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MENU

Signatur

Lassen Sie sich von unserer Klche verzaubern: Ein liebevoll komponiertes
3-Gange-Mend, inspiriert von den Lieblingszutaten unserer Kdche,
erwartet Sie - kreativ, Uberraschend und voller Genuss.

56,00

Experience Menu-Fine Dining

Erleben Sie ein kulinarisches Abenteuer jenseits des Gewohnlichen.

Unser 9-Gange Fine Dining-Menu nimmt die Handschrift unserer a la carte
Kdche auf und hebt sie auf ein neues Niveau. Wir nehmen Sie mit auf eine Reise,
in der regionale Inspirationen und internationale Aromen zu einem harmonischen
Gesamtkunstwerk verschmelzen. Jeder Gang ist ein Erlebnis - fein komponiert,
Uberraschend inszeniert und geschaffen, um auf der Zunge zu tanzen und im
Herzen zu bleiben.

Unser Experience-Menu wird nur tischweise serviert
und ist von Mittwoch bis Samstag erhaltlich.
Letzter Mendstart 19:30 Uhr, Reservierung empfohlen.

95,00
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VORSPEISEN

Grinzeug & Balsamico (VEGETARISCH)

Herbstlicher Blattsalat mit Balsamico-Dressing, Rohkostsalaten, Trauben,
Karotten, Kurbis, Croutons und Nussen 1/3/6/7/8/10/1

klein 710,00
grof3 16,50
Wahlweise mit Honig gratiniertem, franzésischem Ziegenfrischkase ¢ +7,00

Rind & Bio-Ei
Gebackenes Rindertatar auf cremigem Bio-Ei und wrziger
Gremolata 1/3/5/8/12 19,00

Forelle & Sellerie

Gebeizte Eismeerforelle ,Graved Style” mit frischen Krautern,
Staudensellerie, feinem Fenchelsalat, Apfelgel und mildem Chili-Ol y4/2 22,00

Feldsalat & Kurbis (VEGAN)

Feiner Feldsalat mit Kern-Ol Dressing aus der Steiermark, Kiirbis und
Walnusscroutons /12 18,00

Birne & Sellerie (VEGETARISCH)

Geschmorte Birne Abate mit Creme von gerauchertem Sellerie,

R 19,00
Hafer-Nuss-Crunch und Krauter-Walnuss-Ol 1/3/5/6
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SUPPEN

Rind & Truffel

Kraftiger Beeftee mit Sellerie, Triffel-Kl6Rchen
und Krauteraugen v3/5/7/1/12 14,00

Mais & Kokos (VEGAN)

Feines karamellisiertes Sippchen mit Feld-Mais, Kokosmilch und
gerauchertem Popcorn e/12
14,00
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HAUPTSPEISEN

Von Feld, Wiese und Wasser

Weiderind & Topinambur

Zartes grasgefuttertes Premium Rumpsteak vom Big Green Egg mit
Topinambur-Creme, Brombeere, Kartoffelgratin

und Entenlebersauce 577112

Wahlweise auch als Rinderfilet

Kalb & Rosenkohl

Zartes Filet vom Milchkalb mit gerauchertem Sellerie als Creme,
Rosenkohl aus der Butterpfanne und feinem Kalbsbries s/7/1/12

Ente & Haselnuss

Brust und Keule von der franzosischen Freilandente mit gerahmtem
Wirsing und geschmolzenem Haselnuss-Kartoffel-Knodel 1/5/6/7/1/12

Steinbutt & Risotto

44,00
+ 16,00

39,00

38,00

Filet vom Atlantik-Steinbutt mit cremigem Chorizo-Risotto, Muschel-Sud,

Schnittlauch-Ol und Safran-Miso 13/4/5/7/1/12

46,00
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Vegetarisch/Vegan

Pasta & Truffel (VEGETARISCH)

Cremige Truffelpasta mit Herbsttriffeln und 24,00
Parmesan-Espuma 1/3/5

Blumenkohl & Mandel (VEGAN)

Geraucherter, frittierter Blumenkohl auf cremigen Mandeln 24,00
mit Feldsalat-Pesto und Kartoffelschaum und Granatapfeln s

DESSERT

Ziegenkase Creme Brilée

14,00
Gestockte, karamellisierte Creme mit Ziegenkase und Walnussen 3/5
Schokolade & Banane 1400
Saftiger Chocolat Fudge mit Erdnusscreme und Bananen-Sorbet 1/3/5/6/14 ’
Apfel & Mandel (VEGAN)
Geschmorter Apfel mit Marzipan, Rosinen und feinem Ragout 6 15,00
Petit Fours 3,50
Hausgemachte Pralinen | Auswahl nach Tagesempfehlung Pro

Praline

Alle Preise verstehen sich in Euro
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Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen

1. Glutenhaltiges Getreide: namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme

davon sowie daraus hergestellte Erzeugnisse;

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse einschlieflich Laktose;

Schalenfrichte: namentlich Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse, Cashewkerne, Pecannisse,

Pistazien, Macadamia- oder Queensland NUsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse;

7. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;

8. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;

9. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

10. Schwefeldioxid und Sulfide in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg als insgesamt
vorhandenes SO;, die flr die verzehrfertige oder gemar den Anweisungen des Herstellers in
den urspriinglichen Zustand zurlickgefihrte Erzeugnisse zu berechnen sind;

1. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

12. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

12. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

14. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse.

OUAWN



